Zatacznik nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Ogodlna charakterystyka zamowienia: Zakup i dostawa artykuléw spozywczych dla jednostek
organizacyjnych Mazowieckiej Wojewodzkiej Komendy OHP w Jaciazku i Radomiu.

2. Wykonawca bedzie dostarczat artykuly spozywcze jaja, ryby mrozone, filety rybne, warzywa,
kiszonki, produkty zwierzgce, mi¢so i produkty migsne, pieczywo, $wieze wyroby piekarskie i
ciastkarskie, produkty mleczarskie, rézne produkty spozywcze, pierwszej klasy jakosci, $wieze,
odpowiadajace normom jako$ciowym wilasciwym dla danego rodzaju produktéw, ktore obowigzuja na
terenie Polski, o aktualnych terminach przydatnosci do spozycia. Opakowania dostarczanych przez
Wykonawce artykutéw spozywczych musza by¢ oznakowane widoczng data terminu przydatnosci do
spozycia.

3. Wszystkie  artykuly suche (makarony, kasze, itp.) powinny by¢é pakowane
w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu z zywnoscia chronigce zawarto$¢ przed
uszkodzeniem. Kasze powinny by¢ suche, bez obecnosci szkodnikow oraz uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, bez sladow plesni czy wilgoci. Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone, potamane,
a takze zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

4. Artykuly piekarnicze powinny by¢ dostarczane suche, bez obecnosci szkodnikow oraz uszkodzen
przez nich wyrzadzonych, bez §ladow plesni czy wilgoci, bez obcych zapachow . Nie dopuszczalne sa
produkty uszkodzone mechanicznie, potamane, niewyros$nigte, zakalcowate wewnatrz lub o zbyt
ciemnym kolorze skorki.

5. Warzywa i owoce powinny by¢:

a) Wyglad: zdrowe (bez $ladéw gnicia i ple$ni), wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, nie zwiednicte, czyste, nie uszkodzone;

b) Barwa: Typowa dla odmiany;

c) Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach;

d) Jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jako$ci, wielkosci i mozliwie
w tym samym stopniu dojrzalosci i rozwoju;

e) Opakowanie: towar winien by¢ przewozony w opakowaniach do tego przeznaczonych
wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscia, nie uszkodzone, nie
zamoczone i czyste, bez §ladow plesni i obcych zapachow.

6. Mrozonki powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu z
zywnoscig chronigce zawartos¢ przed uszkodzeniem. Mrozonki powinny by¢ suche, bez obecnosci
szkodnikow oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez §ladow plesni. Nie dopuszczalne sg produkty

uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.



7. Migso, wedliny, drob powinny by¢ przewozone w opakowaniach do tego przeznaczonych
wykonane z materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i
czyste, bez sladow plesni i obcych zapachow.

8. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczania artykutéw spozywczych do siedziby Zamawiajacego
wlasnym transportem na wlasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu odpowiednich reziméw sanitarnych
wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (tekst jednolity Dz. U. 2020r. poz. 2021) oraz innymi aktualnie obowigzujacymi
przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamowienia. Koszt dostarczenia musi by¢ wliczony w
oferowane ceny jednostkowe artykuldow spozywczych, Wykonawcy nie przystuguje odrebne
wynagrodzenie z tytutu dostarczenia produktow.

9. Zamawiajagcy wymaga, aby Wykonawca dostarczajacy zamowiony towar pomagal przy jego
roztadunku w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego oraz byt obecny podczas sprawdzenia
zgodnosci towaru z zamoéwieniem.

10. Zakres przedmiotowy zatacznik nr la-e do SWZ Formularz cenowy dla kazdej lokalizacji, zawiera

pozycje wymagane przez Zamawiajacego wraz z ilosciami.



